
 
 
 
 

 
 
    Liebe Gäste und Freunde, 

 
Wir begrüßen Sie recht herzlich in unserem 

Restaurant und freuen uns, dass Sie sich Zeit 
genommen haben uns zu besuchen.  

 
Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und 

hoffen Sie bald wieder zu sehen! 
 

Ihr Meisterklause – Team 

 
 

Unsere Öffnungszeiten: 
 

Montag 
Mittwoch - Freitag 

11:30 Uhr – 14:30 Uhr  
17:00 Uhr – 22:30 Uhr 

Dienstag Ruhetag 
Samstag, Sonntag und 
Feiertag 

Durchgehend  
11:30 Uhr – 22:30 Uhr 
 

 

Öffnungszeiten Feiertage:  
 
24. Dezember 2011  Geschlossen 
25. Dezember 2011  11:30-22:30 Uhr 
26. Dezember 2011  11:30-22:30 Uhr 
31. Dezember 2011  11:30-22:00 Uhr 
1. Januar 2012  11:30-22:30 Uhr 
 
 

 
 

 
Restaurant  
Meisterklause 
Zum Schwarzenberg 47  
78476 Allensbach – Hegne  
Telefon/Fax: 07533-936572 
http://www.meisterklause.com 
info@meisterklause.com  

http://www.meisterklause.com/
mailto:info@meisterklause.com


 

Alle Preise sind inkl. MwSt. und Bedienung 

Aus dem Suppentopf... 
   

100 Tomatensuppe 3,20  

101 Flädlesuppe 3,20  
   
   

Salatkompositionen... 
   

161 1 Kleiner grüner Salat  3,80 

16 Kleiner gemischter Salat  4,10  

17 Großer gemischter Salat 7,50  

21 Salat „Caprese“  
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum 

7,80  

18 Salat Hähnchen Nuggets 9,60  

19 „Chefsalat“  
gemischter Salat mit Schinken und Käse 

9,60  

23 „Bauernsalat“  
gemischter Salat mit oliven und Schafskäse 

9,90  

25 Salat Mozzarella  
gemischter Salat mit gebackenem Mozzarella 

9,90  

20 „Fitness- Salat“  
gemischter Salat mit gebratenen Putenstreifen 

11 ,90  

22 „Salat Zander“  
gemischter Salat mit Zanderknusperle 

11 ,90  

24 „Salat Calamari“  
gemischter Salat mit Calamari-Fritti 

11 ,90  

27 „Salat Meisterklause“  
gemischter Salat mit Schnitzelstreifen 

11 ,90  

   

Für den kleinen Hunger... 
   

3 Lachsbrot Räucherlachs 5,90  

14 WurstsalatLioner2 ,3 ,4 mit Brot 7,90  

6 Schwarzwälder Schinkenspeck  
mit Brot 

7,80  

1 Vesperteller mit Brot (Hausmacherwurst) 8,20  

15 Schweizer Wurstsalat  
Lioner2 ,3 ,4 mit Käse2 und Brot 

8,90  

   
  



 

Alle Preise sind inkl. MwSt. und Bedienung 

Für unsere kleinen Gäste... 
   

81 Spätzle mit soße  4,20  

61 Pfannkuchen mit Apfelmus und Zimt 6,20 

10 Chicken Nuggets  
mit Pommes Frites und Ketchup 

6,50  

1 1 Fischstäbchen 
mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat 2 

6,50  

26 Tagliatelle Napoli 7,30  

   

Nicht nur für Vegetarier... 
   

33 Käsespätzle  
mit Röstzwiebeln 

8,60  

37 Pfannkuchen mit Blattspinat  
Goudakäse2 und Fetakäse 

8,90  

41 Gemüse-Pfännle  
Gemüse in Rahm mit Käse 2 überbacken 

9,50  

42 Mediterrane Gemüseplatte  
nach Art des Hauses 

9,90  

43 Tagliatelle “Mediterran”  
mit Gemüse und Knoblauchöl 

9,90  

   

vom See und Meer... 
   

45 Seelachsfilet  
paniert mit Kartoffelsalat 2 

10,40  

31 Tagliatelle mit Lachssteak  
und Mandelbroccoli 

12,90  

46 Gebratene Zanderfilet  
auf Saisongemüse mit Butterreis  

17,50  

47 Kretzerfilet in Mandelbutter  
mit Petersilienkartoffeln 

17,90  

48 
Meisterklause Fischteller Spezial 
Komposition von  Lachs, Zander und Kretzer mit 
Petersilienkartoffeln 

20,90  

  



 

Alle Preise sind inkl. MwSt. und Bedienung 

Für Schnitzel Genießer 
 Normal Klein 

50  Schnitzel Wiener Art paniert 13,90  9,90  

70 Schnitzel Wiener Art natur  13,90  9,90  

71 Putenschnitzel natur  14,50  10,50  

72 Putenschnitzel paniert  14,50  10,50  

55 Rahmschnitzel natur  14,50  10,50  

75 Rahmschnitzel paniert  14,50  10,50  

53 Jägerschnitzel natur  14,90  10,90  

73 Jägerschnitzel paniert  14,90  10,90  

56 Zigeunerschnitzel natur  14,90  10,90  

76 Zigeunerschnitzel paniert  14,90  10,90  

51 Hausgemachtes Cordon Bleu  15,90  11,50  

49 Wiener Schnitzel vom Kalb  18,40  13,50  

   

Frisch vom Grill 
   

90 Schweinehalssteak  ca. 250 gr. 12,90  

91 Schweinerückensteak   ca. 230 gr. 12,90  

93 Schweinemedaillons ca. 220 gr. 16,70  
    

92 Putensteak ca. 250 gr. 13,90  
    

96 Hüftsteak (Rind) ca. 300 gr. 16,90  

95 Rumpsteak (Entrecote) ca. 350 gr. 19,90  

98 Rinderfilet ca. 220 gr. 19,90  
    

97 Kalbsteak ca. 250 gr. 19,90  
    

94 Grillteller ca. 350 gr. 22,90  
 

 
Wir servieren alle Steaks wahlweise mit:  

Kräuterbutter, Pfefferrahmsoße, Pfifferlingssoße, Jägersoße, 
Cafe de Paris oder Sauce Béarnaise 

 
Bitte wählen Sie Ihre Beilage: 

Pommes Frites, Potatoes, Kroketten,  Kartoffelsalat 2 ,  
Röstiecken, Reis oder Eierspätzle 

 
 

Extra Beilage 2,50 Euro 
 

Extra Soße ab 1,90 Euro 



 

Alle Preise sind inkl. MwSt. und Bedienung 

 
...darfs etwas Besonderes sein?  

   

700 
Thüringer–Pfännle  
Thüringer Wurst mit Bratkartoffeln,  
Ei und Speck 

11,50  

702 
Bauern-Pfännle  
Gegrillter Schweinehals mit Krautspatzen und 
Röstzwiebeln 

13,90  

701 
Appenzeller-Pfännle  
Schweinefilet mit Appenzeller Käsespatzen und 
Speckbohnen 

16,90  

703 Hauspfännle (für 4 Personen)  
Eine Komposition der einzelnen „Grill-Pfännle“ 

48,50  

   

Unsere Spezialitäten 
 Normal Klein 

59 Kesselfleisch  
mit Sauerkraut und Kartoffelpüree 

9,90  6,90  

33 Käsespätzle  
mit Rostzwiebeln 

8,60   

36 Elsässer Pfannkuchen  
mit Speck, Zwiebeln und Käse 2 

8,90   

54 Putengeschnetzeltes  
mit Curry-Rahmsoße und Reis 

13,90  9,90  

40 Schweinebraten  
mit Apfelrotkraut, Beilage nach Wahl 

13,60  9,90  

74 Zwiebelrostbraten  
mit Beilage nach Wahl 

19,90  13,90  

57 
„Schwabenteller“ Schweinemedallions 
mit Eierspätzle und Champignon a la 
Creme 

16,70  12,50  

   

 
Ein “Dessert“ geht immer... 

   

64 Apfelküchle mit Schokoladensoße 5,50  

60 
Pfannkuchen mit Vanilleeis 1 und 
Schokoladensoße  

6,20  

61 Pfannkuchen mit Apfelmus und Zimt 6,20  

63 Kaiserschmarrn mit Apfelmus 6,50  

66 Rote Grütze mit Vanilleeis 1 6,50  
 

 



 

Alle Preise sind inkl. MwSt. und Bedienung 

 
Warme Getränke 

   

1 18 Glas Tee   1,90  

1 14 Espresso   2,10  

1 10 Tasse Kaffee   2,10  

1 12 Milchkaffee   2,60  

1 13 Cappuccino   2,60  

1 16 Espresso doppio   2,80  

1 17 Latte Macchiato   2,90  

1 19 Schoki mit Sahne   2,90  

120 Kännchen Kaffee   3,90  
   

1 1 1 Glühwein   2,50  
109 Tee mit Rum   3,80  

 
 

Alkoholfreie Getränke 
     
  0,25 l 0,5 l 0,7 l 

120 Bad Dürrheimer Medium 1 ,80  3,10  4,50  
220 Bad Dürrheimer Naturell 1 ,80  3,10  4,50  

     
   0,2 l 0,4 l 

128 Mineralwasser  1,60  2,80  
12 1 Coca Cola 1 , 6 ,9  1,90  3,30  
122 Coca Cola Light 1 ,6 ,7 ,9  1,90  3,30  
125 Fanta 1 ,6  1,90  3,30  
126 Bad Dürrheimer Zitronenlimonade  7 1,90  3,30  
127 Spezi 1 ,6 ,9  1,90  3,30  
123 Apfelschorle  1,90  3,30  
124 Eistee  1,90  3,30  
     

130 
orangen-, Apfel-,  
Multivitaminsaft, Kirschnektar 

2,50   

140 
Bitter Lemon 1 0 , Ginger Ale 1 0 ,  

Tonic Water 10 
2,50   

   
   

  



 

Alle Preise sind inkl. MwSt. und Bedienung 

 
 

Biere 
   

148 Pils  0,3 l 2,50  
15 1 Pils alkoholfrei  0,3 l 2,50  
150 Schimmele (ruppaners Hefe-Pilsener) 0,3 l 2,50  
152 Export  0,5 l 3,10  
155 Radler / Panaché  0,5 l 3,10  
149 Andechser Dunkel  0,5 l 3,30  
153 Kristallweizen  0,5 l 3,30  
154 Hefeweizen  0,5 l 3,30  
157 Hefeweizen Dunkel  0,5 l 3,30  
156 Alkoholfreies Hefeweizen 0,5 l 3,30  

 

   

Aperitif /  Digestiv 
   

184 obstler, Jägermeister  2 cl 1,90  

180 Grappa, Williams 2 cl 2,50  

183 ouzo, Wodka 2 cl 2,50  

18 1 Ramazotti, Fernet Branca 2 cl 2,50  

185 Baileys, Amaretto  2 cl 2,50  

187 Martini  5 cl 3,60  

189 Campari 1  4 cl 3,60  
 

200 Longdrink   5,30  

188 Remy Martin  2 cl 4,50  
   

Sekt 
   

195 Piccolo  0,2 l 5,80  
196 Flasche Sekt Hausmarke 0,7 l 16,80  
197 Flasche Asti Cinzano  0,7 l 16,80  
198 Prosecco  0,7 l 16,80  
  



 

Alle Preise sind inkl. MwSt. und Bedienung 

 
Weine  

   

Weißwein 
  0,2 l 

160 Müller Thurgau  
trocken QbA Baden 

3,90  

16 1 Meersburger Müller Thurgau  
QbA Baden 

3,90  

199 Meersburger Müller Thurgau  
trocken QbA Baden 

3,90  

   

rosewein 
  0,2 l 

170 Portugieser Weißherbst  4,30  
   

Rotwein 
  0,2 l 

163 Tempranillo 
Spanien halbtrocken 

3,90  

164 Cabernet Sauvignon  
Frankreich trocken 

3,90  

166 Trollinger  
Johanniter 

4,30  

167 Merlot  
trocken Italien 

4,30  

169 Meersburger Spätburgunder  
trocken QbA Baden 

4,60  

172 Meersburger Spätburgunder  
QbA Baden 

4,60  

 
 

   

175 Wein-Schorle rot 2,90  

176 Wein-Schorle weiß 2,90  

174 Weißherbst-Schorle  2,90  
 
 
 
 

1 mit Farbstoff 
2 mit Konservierungsstoff 
3 mit Antioxidationsmittel 
4 mit Geschmacksverstärker 
5 mit Konservierungsstoff Benzoesäure 

6 mit Süßungsmittel 
7 mit Phosphat 
8 mit Milcheiweiß 
9 koffeinhaltig 
10 chininhaltig 
11 mit Taurin 



 

Alle Preise sind inkl. MwSt. und Bedienung 

 
 

 
Sie möchten bei uns 

 Ihren Geburtstag, Jahrestag  
oder Hochzeit feiern?  

Kein Problem. 
 

Gerne können wir mit Ihnen ganz 
individuell über Ihren persönlichen 
Geschmack reden und den Anlass für 

Sie zu einem unvergesslichen 
kulinarischen Fest werden lassen.  

ob als Menü oder Büffet.  
 

Unser Restaurant verfügt über  
ca. 70 Plätze, sowie ca. 45 Plätze im 

Nebenzimmer. 
 

Gerne sind wir Ihnen auch bei der 
Auswahl und Zusammenstellung von 

Dekorationen behilflich. 
 

Wir würden uns freuen Ihnen ein 
wunderschönes Fest bereiten zu 

können. 
Heute wünschen wir Ihnen einen guten 
Appetit und hoffen Sie bald wieder zu 

sehen! 
 

Ihr  Meisterklause-Team 


